
 

io sano 
®        

 

by General Beverage s.r.l. 
 

 
ISTRUZIONE OPERATIVA “BEVOSANO 

®” 
 

PREMESSA 

 

Si ricorda che il distributore è tarato per l’utilizzo esclusivo di prodotti 

io sano 
® – General Beverage.  

 

OPERAZIONI QUOTIDIANE 

 
 

CARICAMENTO PRODOTTI 
 
 
 
 

TERMINE SERVIZIO 

 
Controllare che le confezioni dei prodotti utilizzate per rifornire il 
distributore siano integre e non ancora scadute. Estrarre gli appositi 
contenitori e versare il prodotto all’interno. Riposizionare il 
contenitore, avendo cura che ci sia corrispondenza tra colore 
dell’etichetta del contenitore e colore dell’etichetta di identificazione 
all’interno del distributore.  
 
Rimuovere i contenitori. Per la corretta conservazione dell’eventuale 
prodotto ancora presente, apporre il tappo sul beccuccio di 
erogazione oppure versare il prodotto in adeguato contenitore per 
alimenti.     

LAVAGGIO AUTOMATICO 
PRIMA E DOPO IL SERVIZIO  

 
Aprire la porta del distributore e premere una volta il tasto 
"WASHING".  
OPERAZIONI QUOTIDIANE 

PULIZIA INTERNA 

 

Con un panno carta umido pulire il piano di appoggio dei contenitori 
da eventuali residui di prodotto e le parti interne della macchina in 
genere. 
 

PULIZIA ESTERNA 
 

Con un panno carta umido pulire le parti esterne della macchina. 
 

OPERAZIONI SETTIMANALI 

 
SANIFICAZIONE MISCELATORI 

 
Smontare l’imbuto e il miscelatore (color grigio). Procedere alla 
sanificazione mediante lavaggio manuale o tramite lavaggio in 
lavastoviglie. Rimontare l’imbuto e il miscelatore una volta asciugati.   

  
 

ASSISTENZA TECNICA e RECAPITI ORDINI 
 

da lunedì a venerdì: ore 8:00 - 19:00      
 

sabato: ore 8:00 - 12:30 
 

 

 
ASSISTENZA 

 
tel. 0187 832305     fax 0187 461368     email:  assistenza@iobevo.com 

 

ORDINI 
 

tel. 0187 832305     fax 0187 461368     email:  ordini@iobevo.com 
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